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Wir nehmen Sie mit auf eine Reise durch unsere Kiche und laden Sie ein,
die von unserem Kuchenchef ausgewahlten Gerichte zu probieren
(Menu fir den ganzen Tisch):
von der Begruf3ung durch den Kuchenchef Gber das Vordessert bis hin zum
kleinen Geback.

4 Gange € 64,00

Kirbis, Speck, Dreierlei Milchkase €17,00
Schlut“zkrapfen, Schnittlauch, €17.00
Graukase

Kalbfleisch, Zwiebel, Kartoffelplree € 27,00

Apfelstrudel €13,00



4 Gange € 70,00
6 Gange € 90,00
8 Gange € 110,00

Lachsforelle, Meerrettich, rote Riben
Rindersteak, Schwarzwurzel, Pan Brioche
Ei, Blumenkohl, Lorbeer

Tagliatelle, Ente, Sanddorn

Gnocchi, Krauter, Stangenkase

Saibling, Wirsing, Speck

Lamm, Brokkoli, Lagrein-Jus

Birne, Joghurt, Haselnusse

Far spezielle Gerichte kontaktieren Sie uns bitte.

€17,00
€ 21,00
€14,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 30,00
€ 32,00

€15,00
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Wir nehmen Sie gerne auf eine Reise durch unsere Kiche mit und laden Sie
dazu ein, das Meni zu probieren, das unser Kichenchef fur die
Weihnachtsfeiertage entworfen hat.

Preis € 95,00
Weine ausgeschlossen | Menu fur den gesamten Tisch

Willkommen in der Kiiche

Vichyssoise, gereifter Pecorino-Kase,
Sudtiroler Amatriciana

Carpaccio vom Kalb, Rucola, Erdnlsse

“Ravioli tre arrosti”, Knollensellerie,
Thymian

Rindfleisch, Brokkoli, Glihwein
Rote-RUben-Sorbet, Gin, Kakipflaume

Panettone mit Zabaglione
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Preis € 180,00
Weine ausgeschlossen | Menu fur den gesamten Tisch

Aperitif
Tataki vom Reh, Meerrettich, Apfel

Tagliatelle vom Tintenfisch,
Buerre blanc, Haselnusse

Ricotta-Ravioli, Zitrone,
Jakobsmuscheln

Reis, Hirsch, Mandarine
Steinbutt, Harlekin aus Gemuse, Dill

Kiwi-Sorbet, Arunda-Schaumwein,
Liebstockerl

Montblanc

Kleines Geback

Um Mitternacht stofen wir mit Sekt an und genief3en dabei - ganz
traditionell - italienische “Cotechino”* und Linsen.

*”Cotechino” ist eine kréftige, italienische Rohwurst aus Schweinefleisch, welche traditionell
von den Italienern zu Weihnachten und Silvester gegessen wird.
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